2% NOTRE OFFRE ORIGINE FRANCE

Une sélection de produits compatibles avec les exigences EGALIM

POIS CHICHES de France — = POIS CASSES VERTS de France __mm FLAGEOLETS de France = 1

RIZ DE CAMARGUE - IGP

G GRAIN ETUVE

5 kg

nr ﬂ 1 Riz de variété Japonica

| o
—— cultivé en Camargue.
e Sl ’ Produit de qualité bénéficiant
d'une IGP de Camargue.

a grain tendre,

5 kg

Cultivés en France, ces pois
chiches sont rigoureusement
sélectionnés et constituent

une alternative idéale a la
viande pour la réalisation
de vos plats végétariens.

Utilisation chaud ou froid

5 kg

Cultivés en France, ces pois
cassés verts bio sont idéal
pour la réalisation de soupes
ou de veloutés mais aussi pour
épaissir naturellement soupes,
sauces ou potages.

Utilisation chaud ou froid

5 kg

Découvrez ce flageolet
cultivé en France, appelé
aussi chevrier, a la saveur
douce. Il accompagne
traditionnellement le
gigot d’agneau et plus
généralement les plats

w_?: | Idéal en liaison froide
| . Salade

chauds, viandes, poissons

» | Accompagnement Apériti Z Velouté / Soupe / "
3 péritif / Entrée / Salade / | !
| Temps de cuisson réduit : Accompagnement DTS agne'ment :liiliiii;::sé ]
15 minutes. ey Temps de cuisson : — Temps de cuisson : A

Sl 5 : Sl 40-45 min. PELE BECIHPAGSTEE
TATION Sl il TATION TATION Cuisson : 45 & 70 minutes.

LENTILLES VERTES DU PUY - LENTILLES VERTES DE FRANCE LENTILLES VERTES DU BERRY - LENTILLES BELUGA DE FRANCE LINGOTS BLANCS DE FRANCE

AOC/AOP [_mm [ LABEL ROUGE ( mm [ [

5 kg 5 kg 5 kg 2,5kg 2,5 kg
- Sélectionnée dans les
meilleurs terroirs en

Lentille bénéficiant
d'un Label Rouge,

Lentille bénéficiant
d’une AOP (Appelation

Cette lentille noire, appelée
aussi le caviar végétal, se

Ce lingot blanc est un haricot trés tendre,
a la peau fine. Idéal pour la réalisation du

d'Origine Protégée), elle France, cette lentille verte elle dispose de caractérise par une peau trés Cassoulet.

se caractérise par une accompagne parfaitement remarquables qualités fine et une texture fondante. Temps de trempage
peau trés fine et une vos plats. C'est aussi une organoleptiques et Elle apporte couleur et , “  réduit : 2 3 3 heures
e TG bonne source de protéines nutritionnelles. originalité a vos plats : LINGOITS BLANCS ’ '

Temps de cuisson
réduit : départ eau
froide, a feu doux 50
a 60 minutes a partir
de I'ébullition.

AMIDON DE MAIS DE FRANCE
. ]

et constitue un allié idéal

pour les plats végétariens. Utilisation a chaud /

a froid : Salade /
Accompagnement /
Plat principal fagon risotto.

Utilisation :
Salade /
Accompagnement

Utilisation :
Salade /

Accompagnement Utilisation :

Plats végétariens / Salade /
Accompagnement

Temps de cuisson Temps de cuisson

BETATS (autocuiseur) : 7-10 BETATS (autocuiseur) : Temps de cuisson :
TATION minutes. Temps de cuisson : TATION 8-10 minutes. 45 minutes.

20-22 minutes.

QUINOA DE FRANCE TRIO DE QUINOA DE FRANCE QUINOA ROUGE DE FRANCE ’RLI' BLE =
C_ . Blé origine France

2,5 kg 1 kg 1 kg 5 kg 1et5kg
Petite graine originaire Cultivés en Anjou ces 3 quinoas Cette petite graine originaire ¥ » Blé durfrancais L'amidon de Mais blanc
d’ Amérique Latine, R} blond rouge et noir apporteront R d’Amérique du Sud s’est S0 sélectionné pour sa saveur, i est sélectionné pour son
sans gluten, ] de ['originalité a vos plats. parfaitement acclimatée B il se consomme en entrée, m pouvoir gonflant et ses
se consomme comme i i Sans amertume ce produit ne en Anjou. Elle permet de AT en accompagnement facultés a alléger toute
le riz ou le blé précuit. f'__' " nécessite pas de rincage avant proposer une alternative ou en plat complet. Idéal ARIDOH sorte de préparations
Utilicationtchatdlon .'m’ cuisson. Ces petites graines originale aux pates. comme alternative aux MEIS sucrées.
froid peuvent ause B &2 e Utilisation chaud ou Wiy Petes i Selon le degré de
Entrée / Plat complet ; ﬁﬁ chaudes ou froides. froid : Entrée / Salade / == 1| Utilisation : - légéreté souhaité,
Accompagnement / # Utilisation chaud ou Accompagnement / Dessert i Entrée / Plat / Salade e remplacer tout ou partie
. 5 ) ———— . <
Dessert. froid : Entrée / Salade / Cuisson rapide : 12-14 min. ﬂ_ﬁﬁ.ﬁ Accompagnement de la farine de blé par

Accompagnement / Dessert I'amidon de mais.

Cuisson rapide :
12 minutes.

Temps de cuisson :

Cuisson rapide : 12-14 min. 20-22 minutes.

Retrouvez tous nos produits sur : www.vivienpaille-foodservice.com



@ NOTRE OFFRE ORIGINE FRANCE

La maitrise des filieres de la fourche & la fourchette |

Afin de répondre a la demande de ses clients, Vivien Paille lance une gamme de produits
100% ORIGINE FRANCE qui allie le savoir-faire de nos agriculteurs aux circuits courts de distribution.
Promouvoir des produits d'Origine France issus des meilleurs terroirs de culture, telle est la mission de ces prodauits.

DONNEES LOGISTIQUES VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100G

Création - impression : www.losfeld.be - 2020-0457_PlaquetteProduitsFrance - Document non-contractuel.

POIDS . .,  POIDS MATIERES  GLUCIDES :
DESIGNATION PRODUIT EAN 13 NET b= NET ENERGIE GRASSES FIBRES PROTEINES SEL
uvc PALETTE DONT AG SATURES ~ DONT SUCRES

RIZ DE CAMARGUE - IGP LONG GRAIN ETUVE EXISTE EN BIO - 3039820206153 5 Kg 140  700Kg 1509kJ/355Kcal 08g-02g 79g-03g 159 73g  002g
s | o |0 | e | o | come | Suove | s | e |G
3039823000048  5Kg 120 700Kg 1377kJ/326keal 21g-03g 48g-53g 132g  230g 004g
3039825300047 5 Kg 120 700Kg 1180kJ/28%kcal 179-03g 357g-46g 243g 1869  0,03g

LENTILLES VERTES DU PUY AOC 3039820511042 5 Kg 140  700Kg 1274kJ/303Kcal 29-031g 427g-35g 21,49  203g 0,006g
3039820510045 5Kg 140 700Kg 1424 kJ /337 Kcal 199-03g 48g-14g 12g 26 g 0g

LENTILLES VERTES DU BERRY LABEL ROUGE 3039820550041  5Kg 140 700Kg 1292kJ/307Kcal 119-02g  37g-2g 23g 2589  002g
3039820525100 2,5Kg 270  675Kg 1451kJ/343kecal 179-02g 49g-09g 999 280g  006g
3039820630217 25Kg 300  750Kg 1494kJ/354Kcal 619-07g 572g-49g 7g 141g 001g
3039820183232  1Kg 960  960kg 1546kJ/367Kcal 659-08g 56g-52g 81g 174 0,02 g
3039820650369 1 Kg 960  960kg  1562kJ/370kcal 6,69-08g 61g-46g 54g 14g 0,03 g
3039820515200  2,5Kg 300  750Kg 1236k /294Kcal 129-03g 3749-37g 249g 21g 0,03g
3039820628047 5 Kg 9% 480Kg 1497 kJ/354Kcal 159-03g 68g-15g 8g 13g  <001g
3039820617164  1Kg 700  700Kg 1490kJ /350 Kcal <01g-<01g 877g-0g 0g 03g  0025g
3039820617041  5Kg 144  720Kg 1490kJ/350Kcal <01g-<01g 87,7g-0g 0g 03g  0025g
E\\Wg souffiet Une Saciété du Groupe Souflet - 41 Rue du Petit Bruxeles - 59300 VALENCIENNES Refrouvez fous nos produfs sur

)@ . . Tél.: +33 (0) 327 20 09 09

/\ alimeNtaire www.soufflet.com - www.vivienpaille-foodservice.com www.vivienpaille-foodservice.com



